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ENTRADAS

COUVERT *Servido apenas no almogo

Cesta de mini pdes assados, crostinnis de parmesdo, azeitonas chilenas, linguica
artesanal com toque citrico, vinagrete de cebolas roxas e salsinha, manteiga de ervas e
molho Divino Pepe.

SALADA DIVINO PEPE
Folhas frescas, cenoura, tomates cereja, nozes e palmitos com o exclusivo molho Divino
Pepe.

CARPACCIO TRADICIONAL
Carpaccio de carne bovina ao molho de mostarda, mini alcaparras e lascas de Grana
Padano servido com torradinhas de parmesdo.

CARPACCIO SALAD

Finas ldminas de carne bovina ao molho de mostarda, combinadas com folhas verdes
crocantes, tomates cereja frescos, grana Padano em lascas e alcachofra grelhada na
brasa.

BURRATA d"ORO

Mussarela de bufala delicadamente cremosa sobre um aromatico pesto de manjericéo,
acompanhada de tomates cereja dourados no azeite com basilico e orégano. Servida
com crostinnis de parmesdo.

APERITIVOS

DUROK GOURMET

Linguica suina Durok (130gr) suavemente defumada, recheada com queijo coalho, servida

com farofa crocante de bacon e alho.

CHORIPAN

Fatia de pdo ciabatta assada, recheado com mix de linguicas Durok e Blumenau, mussarela,

queijo cremoso e salsinhag, gratinadas com parmesao.

CAMARAO PROVENGAL

Camardes frescos tfemperados com azeite extra-virgem, dourados em alho e manteiga de

crustaceos, aromatizados com salsinha e servidos com cesta de mini pdes assados.

TABUA TOSCANA

Selecdo de queijos grana Padano, brie com mel, esferas de mussarela de bufala com pesto,

presunto parma, Ildminas de linguica artesanal, mix de castanhas e morangos frescos;
servidos com crostinnis de parmesdo.

15,00

por pessoa

para 1/ 1 4,00
para 2/31,00

42,00

59,00

59,00

16,00

20,00

65,00

75,00
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CORTES ESPECIAIS / DRY AGED

DRY AGED T-BONE STEAK ~ 30,00
preco por 100g - minimo 500gr

DRY AGED PRIME RIB 39,00
preco por 100g - minimo 500gr

Pratos Dry Aged acompanham: alho assado, cebola na brasq, farofa especial e batata canoa.

NOSSA ESPECIALIDADE: CORTES DRY AGED

DRY AGED é um processo onde a carne é maturada em um ambiente com umidade e
temperatura contfroladas por um periodo prolongado de tempo.

Durante esfe processo, as enzimas naturais da carne quebram as fibras musculares, resultando
em uma carne mais macia e com sabor concentfrado e infenso.

ACOMPANHAMENTOS
SERVEM 2 PESSOAS

ARROZ CARRETEIRO 22,00

BATATA CANOA 16.00
ARROZ CREMOSO 35,00 BATATA PALITO 16,00
ARROZ BRANCO 1200 pype 12,00
FEIJAO 1200 | FGUMES NA BRASA 18,00
FAROFA DE OVO 18,00

SALADA DIVINO PEPE 32,00
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CARNES

ENTRECOT
ENTRECOT URUGUAYO LAS PIEDRAS
BIFE DE CHORIZO

FILET MIGNON

ENTRECOT SUINO DUROK

Pratos para 1 pessoa acompanham: farofa e batata canoa.
Pratos para 2 pessoas acompanham: alho assado, cebola na brasa, farofa especial, linguiga Durok e batata canoa.

CORTES ESPECIAIS

PRIME RIB

T-BONE

PICANHA

PARRILLA ENTRECORTES
Entrecot 250 gr, Bife de Chorizo 500 gr,
Frango Desossado 250 gr. Linguiga Durok 300gr

1 pessoa 2 pessoas

95,00 215,00

- 265,00
80,00 199,00
9900 -
6900 -

35,00
preco por 100g - minimo 500gr

27,00
preco por 100g - minimo 500gr

39,00
preco por 100g - minimo 500gr

400,00

Serve de 3 a 4 pessoas

Pratos de cortes especiais acompanham: alho assado, cebola na brasa, farofa especial e batata canoa.

ACOMPANHAMENTOS
SERVEM 2 PESSOAS

ARROZ CARRETEIRO 22,00
ARROZ CREMOSO 35,00
ARROZ BRANCO 12,00
FEIJAO 12,00
FAROFA DE OVO 18,00

BATATA CANOA
BATATA PALITO
PURE

LEGUMES NA BRASA

SALADA DIVINO PEPE

16.00
16,00
12,00
18,00
32,00
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PEIXES &§ FRUTOS DO MAR

SALMAO COM JARDINEIRA DE LEGUMES
Filet de salmdo grelhado com legumes assados ha brasa, arroz branco soltinho e um

tfoque vibrante de alcaparras.

CONGRIO COM CROCANTE DE AMENDOAS
Congrio Dourado com améndoas laminadas na manteiga e limdo, acompanhado de
legumes na brasa e arroz com tomate seco, salsinha e castanha do Brasil.

CAMAROES IMPERIAIS
Camardes salteados, lula calamares flambada no conhaque, legumes assados na
brasa e farofa, com zest de limdo siciliano. Acompanha arroz com tomate seco,

salsinha e castanha do Brasil.

POLVO BRASEADO
Polvo grelhado no ponto perfeito, com cenouras caramelizadas e batatas douradas,
sobre um aveludado puré de batata baroa. Acompanha aromatico arroz de polvo.

PARRILLA DO MAR

Deliciosa parrilla com camardes grelhados, filé de congrio suculento e uma delicada
cauda de lagostim, acompanhados por um saboroso arroz de bréocolis.

Lagosta 200 gr, Camardes 200 gr, Congrio 250 gr.

82,00

1 pessoa
119,00

2 pessoas
219,00

1 pessoa
139,00

2 pessoas
239,00

1 pessoa
169,00
2 pessoas

289,00

Serve 2
pessoas

299,00
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OUTROS PRATOS

FILET MIGNON AO MOLHO ROT!
Filé mignon grelhado, acompanhado de papardelle ou gnocchi de mandioquinha envolto
em fonduta aveludada de parmesdo e finalizado com o intenso molho réti.

GNOCCHI DONA ANTONIA
Gnocchi de mandioquinha artesanal com tiras de filé mignon flambadas no conhaque,
envolto em um cremoso molho funghi.

POLPETONE MILANESE

Polpetone de carnes nobres, recheado com mussarela de bufala, empanado a milanesa
e assado & perfei¢cdo, servido com gnocchi artesanal de mandioquinha com molho sugo
ou tagliatelle em azeite e ervas frescas.

CARRE DE CORDEIRO
Carré de Cordeiro selado com maestria, acompanhado de arroz aromatico com cebola
roxa, horteld, salsinha e molho demi-glace.

FRANGO PRIME DESOSSADO
Coxa e sobrecoxa desossada, suculenta e grelhada & perfeicdo, servida com arroz
soltinho e legumes grelhados.

FRANGO LEGGERO
Peito de frango dourado na grelha, servido com puré cremoso e uma refrescante salada
de folhas frescas, com cenourq, nozes, palmito e tomates cereja.

MENU KIDS

KIDS CHICKEN & PASTA
Peito de Frango grelhado em firas, servido com tagliatelle com brocolis na manteiga.

KIDS FILET
Filet Mignon em tiras, arroz branco soltinho, feijéo, batatas sorriso.

1 pessoa
119,00

119,00

c/ tagliatelle
59,00

c/ gnocchi

69,00

105,00

52,00

52,00

49,00

59,00
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CROSTINNIS
(servidos somente no Jantar)
CROSTINNI PARMESAO 19,00
Crocdancia perfeita da massa de longa fermentagdo com o sabor intenso do parmesado,
azeite premium e um toque de orégano.
CROSTINNI ALECRIM 19,00
Combinagdo de crocéncia da massa de longa fermentagdo, azeite premium, parmesdo e o
aroma envolvente do alecrim, finalizado com um foque de sal grosso.
CROSTINNI BRIE 33,00
Brie derretido sobre crostinni dourado, finalizado com geléia de pimenta ou mel cremoso.
PIZZAS
(servidas somente no Jantar)
Nossa massa de longa fermentagéo é cuidadosamente maturada por 48 horas, resulfando
em leveza incomparavel e sabor inconfundivel. Cada fatia é uma experiéncia unica de
textura crocante e maciez aerada, assadas a perfeigGo em nosso forno de pedra.
Médio - 8 fatias - Até 2 sabores
Grande - 10 fatias - Até 3 sabores
Familia - 12 fatias - Até 3 sabores
PIZZAS PREMIUM

M G F
CHICO TOICINHO 99,00 | 109,00 | 127,00
Molho de tomate, calabresa artesanal, bacon, ovo, mussarela e cebola.
ARTESANAL (n&o contém lactose) 95,00 115,00 129,00
Calabresa artesanal levemente apimentada, sobre molho de tfomate
fresco, erva doce e manjericéo
PALMITO ESPECIAL 95,00 | 107,00 129,00
Molho de tomate, palmito temperado, coberto com mussarela e parmesdo.
ZUCCHINI IN BRIE 95,00 | 117,00 139,00

Molho de tomate, mussarelq, fatias de abobrinhas grelhadas na brasa,
sobre camada de mussarela, coberta com queijo brie e parmesdo.
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PIZZAS PREMIUM

CAPRESE
Molho de fomate, mussarela, tomate caqui, mussarela de
bufala e molho pesto.

TOMAZZA (Alguns ingredientes ndo véo ao forno)
Molho de fomate, mussarela, parmesdo, tomate cerejq,
folhas de manijericdo e mussarela de bufala

BLUMENAU
Molho de fomate, mussarelq, linguica Blumenau e cebola roxa.

CALABRIA (PEPPERONI)
Molho de fomate, mussarelq, linguica calabresa apimentada
(tipo pepperoni) e finas fatias de fomate.

PANCETTA
Pancetta curada, queijo mascarpone, pignole e molho
de tomate italiano.

NAPOLIIN PARIGI
Molho de fomate, Shiitake, Shimeji refogado no azeite,
coberto com mussarela de bufala e parmesdo.

NORDESTINA
Molho de fomate, mussarela, carne seca refogada
com cebola e coberta com requeijdo.

BELLA NAPOL/ (Alguns ingredientes ndo vé&o ao forno)
Molho de fomate, mussarelq, rdcula, presunto cru,
mussarela de bufala bola e tapenade de azeitona.

ALCACHOFRA IN BRIE

Molho de tomate, alcachofra grelhada na brasa com brie, conservada em

azeite extra virgem e montada sobre mussarela.

CAMARAO AO ALHO
Molho de tomate, camardes salteados no azeite com
alho e salsinha; montado sobre mussarela.

FILET COM 4 QUEIJOS
Filet mignon, molho de tomate, mussarela, parmesdo,
gorgonzola e requeijdo.

M

95,00

107,00

105,00

105,00

105,00

127,00

139,00

127,00

139,00

159,00

149,00

G

117,00

119,00

117,00

119,00

129,00

139,00

159,00

149,00

169,00

169,00

179,00

F

139,00

139,00

139,00

139,00

149,00

169,00

179,00

189,00

195,00

199,00

219,00
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PIZZAS TRADICIONAIS

VEGETARIANA
Mussarela, palmito, brocolis, fomate, cebola,
tfomate seco, parmesdo e alho frito.

CALABRESA TRADICIONAL
Molho de tomate, calabresa, mussarela e cebola.

FRANGO
Molho de fomate, frango desfiado, mussarela e requeijdo.

MARGUERITA
Molho de fomate, mussarela, manjeric&o, tomate e parmesdo.

PORTUGUESA
Molho de fomate, presunto, mussarelq, ovo e cebola.

QUATRO QUEIJOS
Molho de fomate, mussarela, parmesdo, gorgonzola
e requeijdo.

LOMBO AO CREME
Molho de tomate, lombo, mussarela, creme de leite,
milho e parmesdo.

CATUPERU
Molho de tomate, peito de peru defumado,
mussarela e requeijdo.

CALABRESA DA CASA
Molho de tomate, calabresa artesanal levemente
apimentada com erva doce, mussarela e cebola.

A MODA DA CASA

Molho de fomate, presunto, palmito, bacon,
cobertura de mussarela e requeij@o.

M

95,00

95,00

95,00

95,00

95,00

97,00

105,00

99,00

105,00

117,00

G

105,00

105,00

105,00

105,00

105,00

107,00

117,00

115,00

117,00

127,00

F

127,00

127,00

127,00

127,00

127,00

127,00

127,00

135,00

137,00

147,00
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SOBREMESAS

ABACAXI
Fatia da fruta servida com raspa de lim&o.

BROWNIE
Bolinho de chocolate com castanha de caiju, servido com Gelato Italiano.

GELATOS ITALIANOS
Baunilha, chocolate, morango, pistache ou manjericdo.

PETIT GATEAU

Pequeno bolo de chocolate com casca e recheio cremoso servido com Gelato Italiano.

CREME PAPAYA
Servido com Licor de Cassis.

BANANA GRELHADA

Banana grelhada na brasa, servida com Gelato Italiano de baunilha, calda de laranja e

améndoas tostadas.

CREME BRULEE

Deliciosa e leve receita Francesa com toque de baunilha e tentadora casquinha por cima.

PIZZAS DOCES

(servidas somente no Jantar)

BANANA (n&o contém lactose)
Banana com agucar e canela.

CHOCOLATE
Chocolate (preto ou branco) e creme de leite.

SENSACAO
Morango, chocolate (preto ou branco), e creme de leite.

PRESTIGIO
Chocolate e coco ralado.

M

59,00

75,00

75,00

75,00

G

69,00

85,00

85,00

85,00

9,00

25,00

18,00

25,00

25,00

28,00

28,00

79,00

95,00

95,00

95,00
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NAO ALCOOLICAS
AGUA SFERRIER
AGUA COM GAS SFERRIER

AGUA COM GAS SAO LOURENGO

REFRIGERANTES
Coca-Cola, Guarand Antartica, Fanta Laranja, Sprite, Schweppes Citrus e H20h!

AGUA DE coCcO

SUCOS NATURAIS

Abacaxi, acerola, limdo, limonada sui¢a, maracujd, caju ou morango.

SUCOS NATURAIS MISTOS
Abacaxi, acerolq, limdo, limonada suica, maracujd, caju ou morango.

SUCO DE UVA INTEGRAL

SODA ITALIANA
Maca verde, lim&o siciliano, blueberry ou cranberry

CAFE 3 Coragées

CERVEJAS

CHOPP PILSEN CANECA 350 ML
CHOPP IPA CANECA 350 ML
MALZBIER LONG NECK 330 ML
HEINEKEN LONG NECK 330 ML
HEINEKEN ZERO LONG NECK 330 ML
SAINT BIER IN NATURA 600 ML
SAINT BIER PILSEN 600 ML

SAINT BIER WEISS 500 ML

CERVEJA Colorado APPIA 600 ML

7,00
7,50
10,00

8,00

10,00

12,00
COPO

18,00
COPO

15,00
COPO

18,00

7,00

18,00
20,00
13,00
12,50
13,00
24,00
22,00
26,00

26,00
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Vodka, suco de laranja, licor de
péssego, grenadine

X

CAIPIRINHAS

SABORES: Lim&o, Maracujd com Banana, Morango, Abacaxi ou Frutas Vermelhas

CACHACA 25,00 STEINHAGER

SMIRNOFF 29,00 ABSOLUT

RUM BACARDI 2900 SMIRNOFF & LICOR 43

SAQUE 29,00

GIN TONICA
OHANA BEEFEATER
CLASSICcO 28,00 35,00
Gin, dgua ténica, limdo
SERAFIM TONIC 45,00 50,00
Gin, dgua ténica zero, suco de maracuja e Aperol
TROPICAL 48,00 55,00
Gin, red bull fropical e laranja
FRUTAS VERMELHAS 55,00 62,00
Gin, Red Bull melancia, morangos e amoras
COCKTAILS

Rum, horteld, symple syrup, suco de Rum, abacaxi, leite de coco, leite

limdo, agua com gds condensado, calda de chocolate

MARGARITA 26,00

Tequilg, sal, lim&o, Cointreau COSMOPOLITAN

Vodka, lim&o, suco de cranberry,

ALEXANDER o 28,00 Cointreau, zest de limdo

Cognac, creme de leite, licor de

cacau, canelaem pé MOSCOW MULE

SEX ON THE BEACH 26,00 Vodka, xarope de gengibre, symple

syrup, liméo, ginger cream

APEROL SPRITZ
Espumante Brut, Aperol, dgua com
gas, laranja

29,00
30,00
32,00

TANQUERAY

28,00

45,00

48,00

55,00

27,00

27,00

28,00

32,00



